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menù di san silvestro
Una Fiaba di GustoUna Fiaba di Gusto

C'era una volta, nella notte più magica dell'anno, un banchetto narrato come una fiaba,
dove ogni portata era una pagina del racconto.

Il Benvenuto dello Chef: Il Primo Incanto

La storia iniziava con un piccolo gioiello dorato, un BIGNE’ FARCITO AI CARCIOFI CON
UNA SOFFICE CREMA DI PECORINO ROMANO D.O.P., ACCOMPAGNATO DA UN CALICE

DI FRANCIACORTA, che brillava come una pozione magica, aprendo le porte al mondo
delle meraviglie culinarie.

L’Antipasto: Il Giardino dei Sapori Perduti

Gli ospiti proseguirono il loro viaggio attraverso un antipasto da sogno: una  TARTARE DI
MANZO, SERVITA come una tela  dipinta, CON UNA VELLUTATA SALSA TONNATA,

DECORATA CON UN ELEGANTE FIORE DI CAPPERO E DOLCI POMODORI CONFIT, che
sembravano piccoli rubini.

Il Primo Piatto: La Danza delle Spezie

Poi, il momento più poetico: un RISOTTO ALLA CIPOLLA ROSSA, che profumava di antichi
segreti. LE NOTE CALDE DELLA CANNELLA SI INTRECCIAVANO AL SAPORE ROBUSTO

DEL RAGU’ DI MAIALINO, creando una sinfonia perfetta, come una melodia da raccontare
intorno al fuoco.

Il Secondo: La Scelta dei Cavalieri

La storia biforcava in due sentieri, per accontentare il cuore di ogni viandante.
Chi sceglieva il  FILETTO DI MANZO AL TARTUFO NERO, scopriva un piatto regale,

CON CARNE GLASSATA AL FONDO BRUNO, ACCOMPAGNATA DA UN TENERO
SPINACINO RIPASSATO ED UNA MORBIDA PUREA DI PATATE.

Per coloro che amavano il mare, IL CALAMARO RIPIENO DI PATATE E PROVOLA
narrava leggende di onde lontane. ADAGIATO SU UNA DELICATA CREMA DI

CAROTE E MANDARINO, DANZAVA CON VERDURE CROCCANTI,
come sirene nella schiuma del mare.

Il Dolce: La Magia di San Silvestro

Quando la fiaba sembrava giungere alla fine, ecco il gran finale: un  ROCHER
INCANTATO, POSATO SU UN CRUMBLE AL CACAO SALATO, che evocava le terre

lontane del cioccolato. UNA STELLA BRILLANTE DI ARANCIA CANDITA E UN RIVOLO DI
SALSA AI FRUTTI ROSSI completavano questo incantesimo dolce, sigillando la serata con

un tocco di pura gioia.

Dopo la Mezzanotte: Il Tesoro della Fortuna

Infine, quando l'orologio segnò la mezzanotte e il nuovo anno aprì i suoi cancelli, il
COTECHINO CON LE LENTICCHIE, simbolo di prosperità, fu servito per augurare

abbondanza e felicità a tutti i commensali.

E così, la notte del Cenone si trasformò in una fiaba indimenticabile, un viaggio tra
sapori e sogni che resteranno impressi nei cuori e nei palati di chi ebbe la fortuna di

viverla.
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